СВЕДЕНИЯ
о реализации основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования, заявленной для государственной аккредитации образовательной деятельности
Хозяйка (ин) усадьбы
наименование основной образовательной программы 

35.01.23 Хозяйка (ин) усадьбы 
код и наименование профессии/специальности

__Плодоовощевод; 
Повар; 
Учетчик;

Оператор машинного доения
присваиваемая квалификация

__Автономное образовательное учреждение высшего профессионального образования Ленинградской области «Государственный институт экономики, финансов, права и технологий»___
полное наименование организации, осуществляющей образовательную деятельность

Основная образовательная программа реализуется совместно __нет__ с __________________________________________
                                                                                                                   (да/нет)                           (полное наименование юридического лица)
________________________________________________________________________________________________________
Основная образовательная программа реализуется в организации, осуществляющей образовательную деятельность и находящейся в ведении федерального государственного органа, осуществляющего подготовку кадров в интересах обороны и безопасности государства, обеспечения законности и правопорядка___нет__ 

  (да/нет)
Раздел 1. Сведения о структуре основной образовательной программы

	№
	I.Общая структура основной образовательной программы
	Единица измерения


	Значение сведений

	1.
	Учебные циклы (профессиональные модули, междисциплинарные курсы, дисциплины), суммарно 
	Академические часы
	2430

	2.
	Обязательная  часть учебных циклов, суммарно
	Академические часы
	1944

	3.
	Вариативная часть учебных циклов, суммарно
	Академические часы
	486

	4.
	Практики, суммарно 
	Недели 
	33

	5.
	Государственная итоговая аттестация, суммарно
	Недели 
	1

	6.
	Общий объем основной образовательной программы
	Недели
	177

	
	II. Структура основной образовательной программы с учётом электронного обучения и дистанционных образовательных технологий
	
	

	7.
	Суммарная трудоёмкость частей основной образовательной программы,  реализуемых с применением электронного обучения, дистанционных образовательных технологий  
	Академические часы/ Недели/Зачетные единицы
	-

	8.
	Доля частей основной образовательной программы, реализуемой с применением электронного обучения, дистанционных образовательных технологий  в общей трудоемкости основной образовательной программы
	%
	-


Раздел 2. Сведения об основной образовательной программе

2.1. Требования к результатам освоения основной образовательной программы (программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих)
	Наименование программ, предметных областей, учебных циклов, разделов, модулей, дисциплин, междисциплинарных курсов 
	Код

компетенции,

содержание

компетенции

ОК-1-10
	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.


	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.


	ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.


	ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.


	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.


	ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.


	ОК 7. Организовывать собственную деятельность с соблюдением требований охраны труда и экологической безопасности.


	ОК 8. Осуществлять денежные операции.


	ОК 9. Добиваться соблюдения своих социально-трудовых прав в рамках закона.


	ОК 10. Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).



	Русский язык
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	Литература
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	Иностранный язык
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	История
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	Обществознание
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	Химия
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	Биология
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	Физическая культура
	
	
	+
	+
	
	
	+
	+
	
	+
	

	ОБЖ
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	+

	Математика
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	Информатика и ИКТ
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	Физика 
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	+
	

	Экономические и организационно- правовые основы усадебного хозяйства
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы деловой культуры
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы микробиологии, санитарии и гигиены
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Экологические основы природопользования
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы бухгалтерского учета, налогов и аудита
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	+

	Безопасность жизнедеятельности
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	+
	

	Охрана труда
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Культура сельского дома
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы менеджмента
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	ПМ.01 Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	МДК.01.01. Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	МДК.01.02. Технологии хранения и переработки продукции животноводства в сельской усадьбе
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	ПМ.02 Производство, хранение и переработка продукции растениеводства в сельской усадьбе
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	МДК.02.01. Технологии производства продукции растениеводства в сельской усадьбе 
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	МДК.02.02. Технологии хранения и переработки продукции растениеводства в сельской усадьбы
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	ПМ.03 Кулинарное приготовление пищи и контроль качества блюд 
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	МДК.03.01. Технологии кулинарного приготовления пищи и контроль качества блюд
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	ПМ.04. Ведение оперативного учета имущества, обязательств, финансовых и хозяйственных операций в сельской усадьбе
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	МДК.04.01. Методы учета имущества, обязательств, финансовых и хозяйственных операций.
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	

	Учебная и производственная практика
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	


Профессиональные компетенции
	Наименование программ, предметных областей, учебных циклов, разделов, модулей, дисциплин, междисциплинарных курсов 
	Код компетенции, содержание компетенции ПК-1-4
	ПК 1.1. Планировать животноводческие работы в сельской усадьбе.


	ПК 1.2. Выполнять механизированные и немеханизированные работы по уходу за сельскохозяйственными животными в сельской усадьбе.


	ПК 1.3. Вести технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.
	ПК 1.4. Осуществлять доение коров с соблюдением необходимых зоогигиенических и ветеринарных требований.


	ПК 1.5. Проводить подготовку продукции животноводства к реализации или использованию.


	ПК 1.6. Осуществлять переработку молока в сельской усадьбе.


	ПК 1.7. Осуществлять переработку мяса в сельской усадьбе.


	ПК 2.1. Планировать работы в саду, огороде, плодовом питомнике.


	ПК 2.2. Выращивать сельскохозяйственные культуры в сельской усадьбе в открытом и закрытом грунте в соответствии с агротехнологиями.


	ПК 2.3. Проводить уборку и первичную обработку урожая сельскохозяйственных культур.


	ПК 2.4. Хранить продукцию растениеводства в сельской усадьбе.


	ПК 2.5. Проводить подготовку продукции растениеводства к реализации или использованию.


	ПК 2.6. Заготавливать плоды, ягоды, овощи, грибы.


	ПК 3.1. Составлять однодневный и перспективный заказ на продукты в соответствии с потребностями лиц, проживающих в сельской усадьбе.


	ПК 3.2. Подготавливать к работе и убирать рабочее место, помещение, оборудование для приготовления пищи.


	ПК 3.3. Выбирать и обрабатывать качественное сырье для приготовления пищи и напитков средней сложности с учетом их энергетической ценности.


	ПК 3.4. Приготавливать горячие, холодные блюда, закуски, напитки и изделия из теста.


	ПК 3.5. Порционировать и подготавливать блюда для подачи.


	ПК 3.6. Готовить помещение для приема пищи, сервировать стол.


	ПК 4.1. Проводить учет объема готовой продукции, расходов сырья, материалов, топлива, энергии, потребляемых в сельскохозяйственном производстве сельской усадьбы.


	ПК 4.2. Проводить учет приобретенной продукции по отраслям.


	ПК 4.3. Анализировать хозяйственно-финансовую деятельность сельской усадьбы.



	Экономические и организационно- правовые основы усадебного хозяйства
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы деловой культуры
	
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы микробиологии, санитарии и гигиены
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Экологические основы природопользования
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы бухгалтерского учета, налогов и аудита
	
	+
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	+
	+
	+

	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	
	+
	
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	+
	
	
	
	
	
	+
	+
	+

	Безопасность жизнедеятельности
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Охрана труда
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Культура сельского дома
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	Основы менеджмента
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+

	ПМ.01 Уход за сельскохозяйственными животными, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	МДК.01.01. Технологии ухода за сельскохозяйственными животными
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Животноводство 
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Основы ветеринарии
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Машины и оборудование животноводческих комплексов
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	МДК.01.02. Технологии хранения и переработки продукции животноводства в сельской усадьбе
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Переработка и хранение продукции животноводства
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПМ.02 Производство, хранение и переработка продукции растениеводства в сельской усадьбе
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	МДК.02.01. Технологии производства продукции растениеводства в сельской усадьбе 
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Овощеводство
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Плодоводство и декоративное садоводство
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Основы агрономии
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Вредители и болезни сельскохозяйственных культур
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Механизация работ в садоводстве и овощеводстве
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Семеноводство
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	МДК.02.02. Технологии хранения и переработки продукции растениеводства в сельской усадьбы
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Переработка и хранение продукции растениеводства
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПМ.03 Кулинарное приготовление пищи и контроль качества блюд 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	МДК.03.01. Технологии кулинарного приготовления пищи и контроль качества блюд
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Основы физиологии питания
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Технология приготовления пищи
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Кулинария
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Товароведение пищевых продуктов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Калькуляция и учет
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Организация обслуживания
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Организация производства
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Специальное рисование и лепка
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	Контроль качества продуктов и услуг
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	
	
	

	ПМ.04. Ведение оперативного учета имущества, обязательств, финансовых и хозяйственных операций в сельской усадьбе
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+

	МДК.04.01. Методы учета имущества, обязательств, финансовых и хозяйственных операций.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+

	Оперативный учет в сельском хозяйстве
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+

	Документооборот в сельском хозяйстве
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+

	Учебная и производственная практика
	
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+
	+


2.2. Сведения об особенностях реализации основной образовательной программы

	№ п/п 
	Наименование индикатора
	Единица измерения/значение
	Значение сведений

	1
	2
	3
	4

	1.
	Использование сетевой формы реализации основной образовательной программы
	да/нет
	нет

	2.
	Применение электронного обучения
	да/нет
	нет

	3.
	Применение дистанционных образовательных технологий
	да/нет
	нет

	4.
	Применение модульного принципа представления содержания основной образовательной программы и построения учебных планов
	да/нет
	Да


Раздел 3. Сведения о кадровом обеспечении основной образовательной программы
	№ п/п
	Наименование индикатора
	Единица измерения/значение
	Значение сведений

	1
	2
	3
	4

	1
	Численность педагогических работников, реализующих основную образовательную программу 
	чел
	11

	2
	Доля педагогических работников имеющих высшую и первую квалификационные категории в общей численности педагогических работников, реализующих основную образовательную программу
	%
	36

	3
	Доля педагогических работников с высшим образованием в общей численности педагогических работников, реализующих основную образовательную программу
	%
	100

	4
	Доля педагогических работников  принимавших участие в   конкурсах педагогического и профессионального мастерства (региональных, всероссийских, международных) в общей численности педагогических работников, реализующих основную образовательную программу
	%
	45

	5
	Численность педагогических работников,  занявших призовые места в   конкурсах педагогического и профессионального мастерства (региональных, всероссийских, международных)
	чел
	3


Раздел 5. Сведения о результатах государственной итоговой аттестации по основной образовательной программе

	№

п/п
	Учебный год
	Вид государственных аттестационных испытаний



	
	
	Государственный экзамен
	Государственный экзамен
	Защита ВКР



	
	
	количество выпускников, всего
	из них:
	количество выпускников, всего
	из них:
	количество выпускников, всего
	из них:

	
	
	
	получивших оценку «удовлетворительно» (%)
	получивших оценку «хорошо» (%)
	получивших оценку «отлично» (%)
	
	получивших оценку «удовлетворительно» (%)
	получивших оценки «хорошо» (%)
	получивших оценку «отлично» (%)
	
	получивших оценку «удовлетворительно» (%)
	получивших оценку «хорошо» (%)
	получивших оценку «отлично» (%) 

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	1.
	2012_/2013_
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.
	2013_/2014_
	25
	33
	42
	25
	25
	39
	41
	20
	25
	39
	42
	19

	3.
	2014_/2015_
	25
	31
	44
	25
	25
	32
	44
	24
	25
	35
	45
	20


Раздел 6. Сведения о контингенте обучающихся по основной  образовательной программе

	№ п/п
	Формы получения образования
	Количество обучающихся в текущем учебном году

(чел.)
	Из них количество

обучающихся с ограниченными возможностями здоровья, 

дети-инвалиды и инвалиды 

(чел.)

	
	В организации, осуществляющей образовательную деятельность

	1.
	Очная форма
	78
	1

	2.
	Очно-заочная форма    
	0
	0

	3.
	Заочная форма
	0
	0

	
	Вне организации, осуществляющей образовательную деятельность

	4.
	Форма самообразования
	0
	0
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